
B e e r F e r m e n t e d  L e m o n  S o u r

キリン
クラシックラガー

¥630
（税込 ¥693）

Kir in Classic Lager

発酵レモンサワー

¥680（税込 ¥748）
Fermented Lemon Sour

発酵ミントレモンサワー

¥730（税込 ¥803）
Fermented Mint  Lemon Sour

知多ハイボール ¥680
（税込 ¥748）Chita Highbal l

陸ハイボール ¥530
（税込 ¥583）Riku Highbal l

陸ジンジャー
ハイボール

¥630
（税込 ¥693）

Riku Ginger Highbal l

陸コーク
ハイボール

¥630
（税込 ¥693）

Riku Coke Highbal l

酵素レモン
ハイボール

¥680
（税込 ¥748）

Enzyme Lemon Highbal l

ノンアルコール
ビール

¥550
（税込 ¥605）

Non-alcohol  Beer 

H i g h b a l l

C h u - h i

ジャスミンハイ ¥530
（税込 ¥583）Shochu & Jasmine

梅干ハイ ¥530
（税込 ¥583）Shochu & Pickled Plum

黒ウーロンハイ ¥530
（税込 ¥583）Shochu & Black Oolong

抹茶玄米茶ハイ ¥530
（税込 ¥583）Shochu &

Brewed Brown Rice Tea

W i n e

赤ワイン / 白ワイン ¥3,300
（税込 ¥¥3,630）

¥580
（税込 ¥638）Red /  White W ine

グラス ボトル

S a k e

ホッピー ¥550
（税込 ¥605）Hoppy

黒ホッピー ¥550
（税込 ¥605）Black Hoppy

外 ¥300
（税込 ¥330）Hoppy

H o p p y

中 ¥300
（税込 ¥330）Shochu

（焼酎中身）

P l u m  W i n e

蜂蜜梅酒 ¥580
（税込 ¥638）Honey Plum Wine

¥580
（税込 ¥638）
中 ¥730

（税込 ¥803）
大キリン一番搾り

Kir in Ichiban Shibor i  (Draf t  Beer)
（生ビール） 皮ごと食べられる防腐剤不使用の健康的な

レモン酵素シロップを贅沢に使ったレモンサワー

S o u r

レモンサワー

¥530（税込 ¥583）
Lemon Sour

梅干サワー

¥530（税込 ¥583）
Pickled Plum Sour

ガラナサワー

¥550（税込 ¥605）
Guarana Sour

バイスサワー

¥550（税込 ¥605）
Baisu Sour

ラムネサワー

¥550（税込 ¥605）
Ramune Sour

いいちこ（麦）

¥550（税込 ¥605）
I ichiko Bar ley Shochu

三岳（芋）

¥630（税込 ¥693）
Mitake Potato Shochu

龍宮（黒糖）

¥580（税込 ¥638）

Ryugu
Brown Sugar Shochu

久米仙（泡盛）

¥500（税込 ¥550）
Kumesen Awamori

黒霧島（芋）

¥550（税込 ¥605）

Kuro Kir ishima
Potato Shochu

S h o c h u

ソーダ / ジャスミン茶 / 黒ウーロン茶
玄米抹茶

¥350
（税込 ¥385）

Soda /  Jasmine Tea /  Black Oolong Tea /  Brown Rice Matcha

カットレモン

¥200（税込 ¥220）
Cut Lemon (Hal f )

（ハーフ） 梅干し

¥100（税込 ¥110）
Pickled Plum (1Piece)

（1 個）

いいちこ ¥2,720
（税込 ¥2,992）I ichiko Bar ley Shochu Bott le

7 2 0 m l（麦）

黒霧島 ¥2,720
（税込 ¥2,992）Kuro Kir ishima Potato Shochu Bott le

7 2 0 m l（芋）

キンミヤ ¥2,720
（税込 ¥2,992）kinmiya Shochu

9 0 0 m l（甲類）

ボ
ト
ル

キ
ー
プ
で
き
ま
す
。

デ
カ
ン
タ

¥550（税込 ¥605）五勺 ¥980（税込 ¥1,078）一合

大辛口純米吟醸酒キレッキレ
Very Dry Junmai Ginjo Sake Ki l lecki le
爽快さ満点の辛口純米吟醸酒です。
冴えわたる輪郭のクッキリとしたシャープさと
冷涼さすら感じる透明感。

天吹 花笑
Amefuki  Hanae
全体的な味わいはミディアムボディほどの
ボリューム感。華やかで甘やかな香気が漂うも、
心地よい爽快な酸と透明感を伴った後キレが共存。

（ハナエ）

すっぱい日本酒 333
Sour Sake 333
レモンのようなすっぱい酸、リンゴのような
爽やかな酸、ヨーグルトのようなまろやかな酸と、
異なる酸味が一度に味わえる、
まさに三位 ( 酸味 ) 一体の日本酒。

14C
14C
情熱溢れる醸造家「 阿部 龍弥」 の若き感性と
センスが見事に形になった渾身の一本を
是非お楽しみください。

（ジューシー）

ジントニック

¥550（税込 ¥605）
Gin Tonic

ジンバック

¥550（税込 ¥605）
Gin Buck

ウォッカトニック

¥550（税込 ¥605）
Vodka Tonic

モスコミュール

¥550（税込 ¥605）
Moscow Mule

ピーチウーロン

¥600（税込 ¥660）
Peach Oolong

ファジーネーブル

¥630（税込 ¥693）
Fuzzy Navel

オレンジ ジュース

¥450（税込 ¥495）
Orange Juice

コーラ

¥450（税込 ¥495）
Cola

ラムネ

¥450（税込 ¥495）
Ramune

ジンジャーエール

¥450（税込 ¥495）
Ginger Ale

グレープフルーツ
ジュース
¥450（税込 ¥495）

Grapefrui t  Juice
ウィルキンソン

¥450（税込 ¥495）
Wilkinson

ガラナ

¥450（税込 ¥495）
Guarana

クリームソーダ

¥580（税込 ¥638）
Cream Soda

黒ウーロン茶

¥450（税込 ¥495）
Black Oolong Tea

抹茶玄米茶

¥450（税込 ¥495）
Brown Rice Matcha

ジャスミン茶

¥450（税込 ¥495）
Jasmine Tea

アイス ティー

¥450（税込 ¥495）
Iced Tea

カシスソーダ

¥600（税込 ¥660）
Cassis Soda

カシスウーロン

¥600（税込 ¥660）
Cassis Oolong

カシスオレンジ

¥630（税込 ¥693）
Cassis Orange

C o c k t a i l

S o f t  D r i n k



皮付きポテトフライ（黒七味） ¥480
（税込 ¥528）Fried potatoes with Skin Black Shichimi Pepper

厚切りハムカツ（ワンダフルソース） ¥680
（税込 ¥748）Thick-Cut Ham Cut let  Wandafur Sauce

ズッキーニのフリット
チーズ＆カレースパイス

¥630
（税込 ¥693）

Zucchini  Fr i t ters Cheese and Curry Spices

イカリングフライ
自家製タルタル＆ワンダフルソース

¥630
（税込 ¥693）

Fried Squid Rings
Homemade Tartar & Wandafur Sauce

発酵唐揚げ ¥680
（税込 ¥748）Fermented Fr ied Chicken

¥170
（税込 ¥187）

1 個 / 4 個 /

発酵唐揚げ黒七味風味 ¥680
（税込 ¥748）Fermented Fr ied Chicken

Black Shichimi Pepper

¥170
（税込 ¥187）

1 個 / 4 個 /

発酵唐揚げ南蛮風 ¥760
（税込 ¥836）

Fermented Fr ied Chicken
Shibazuke Tartar

¥190
（税込 ¥209）

1 個 / 4 個 /
（柴漬けタルタル）

マグロネギ塩ユッケ ¥780
（税込 ¥858）Salted Tuna and Green Onions Yukhoe

マグロの山かけ ¥780
（税込 ¥858）Tuna Fish wi th Grated Japanese Yam

マグロのばくだん ¥780
（税込 ¥858）Tuna /  Natto /  Japanese Yam /  Okura

Takuan (Yel low Pickled Daikon Radish)
Yamagata Dashi

釡揚げしらす＆大根おろしの
冷やしめん

¥830
（税込 ¥913）

Chi l led Kishimen Noodles wi th Boi led Whitebai t
and Grated Daikon Radish

ピリ辛肉味噌混ぜめん ¥930
（税込 ¥1,023）Spicy Meat-Miso Mixed Kishimen Noodles

ソース焼きめん（ワンダフルソース ) ¥930
（税込 ¥1,023）Sauce-Yaki  Kishimen Noodles Wandafur Sauce

きしめんナポリタン ¥830
（税込 ¥913）Kishimen Noodles Napol i tan

どいちゃん炒め ¥780
（税込 ¥858）

DOICHAN ITAME

アボカドの
酒粕醬油漬け

¥580
（税込 ¥638）

Avocado Pickled
in Sake Lees and Soy Sauce

どいちゃん
ポテトサラダ

¥580
（税込 ¥638）

Original  Potato Salad

出汁巻きたまご ¥630
（税込 ¥693）Rol led Omelet

wi th Soup Stock

蒸し鶏の
ネギ塩ソース

¥530
（税込 ¥583）

Steamed Chicken with
Green Onion and Sal t  Sauce

シャキシャキ大根のチョレギサラダ ¥680（税込 ¥748）
Radish Choregi  Salad

皮付きポテトフライ ¥480
（税込 ¥528）

Fried potatoes with Skin
Sake Lees Sour Cream and Chi l i  Sauce

（酒粕サワークリーム＆チリソース）

豚肉・タコ・キャベツ等の野菜を
自家製辛味噌ダレ “どいちゃんダレ！通称どダレ” で
炒めた旨辛炒め！

どいちゃん牛すじ煮込み

¥780
（税込 ¥858）

Beef Tendon Stew

¥480
（税込 ¥528）
小 大

S p e c i a l t y

K i s h i m e n  N o o d l e s

S i d e  D i s h e s

T u n a

Y o u  C a n  F r yT o r i a e z u

塩糀ダレで発酵熟成させた鶏肉。
衣はカラッと中身はジューシーレアに。

発
酵

唐
揚
げ

カマンベール
もろ味噌漬け

¥450
（税込 ¥495）

Camembert
Marinated in Moro Miso

ミックスナッツ ¥380
（税込 ¥418）Mixed Nuts

黒糖そらまめ ¥380
（税込 ¥418）Brown Sugar

Soramame

もやしキムチ ¥480
（税込 ¥528）

¥280
（税込 ¥308）Bean Sprouts Kimchi

塩ゆで枝豆 ¥480
（税込 ¥528）Salted Boi led Edamame

¥280
（税込 ¥308）

梅水晶のオクラ和え ¥580
（税込 ¥638）Plum and Crystal  wi th Okra

¥380
（税込 ¥418）

おしんこ盛り合わせ ¥480
（税込 ¥528）Assorted Pickles

¥280
（税込 ¥308）

シャキシャキ
キャベツのカレーマリネ

¥480
（税込 ¥528）

Curry Marinated Cabbage

¥280
（税込 ¥308）

ち
ょ
っ
ぴ
り

た
っ
ぷ
り

栃尾油揚げの鉄板焼き ¥580（税込 ¥638）
Teppanyaki  Tochio-sty le Deep-fr ied Tofu
Ginger Soy Sauce

（生姜じょうゆ）

栃尾油揚げの鉄板焼き ¥630（税込 ¥693）
Teppanyaki  Tochio-sty le Deep-fr ied Tofu Spicy Sauce Cheese

（どダレチーズ）

自家製辛味噌ダレ “どいちゃんダレ！通称どダレ” と、
とろーりチーズの相性が絶妙！！


