
In the very heart of Shibuya,
where the city never seems to slow down,

there is a place
where your steps soften

and your shoulders gently relax.

The new 　　　　　
was created for moments

of quiet ease.

A calm space
shaped by music,

with something to drink
and something to eat,

resting naturally
within everyday life.

Between creative work,
or on the walk home

from campus
or a gallery,

you pause.
You breathe.

And for a moment,
you simply let it linger.

Music on.
 One glass first.
Just let it linger.

And breathe.



PASTA SALAD

RICE

¥1,738

¥1,848

TOPPING
+¥220

ワッフルチキン
The Soul of PDX / Buttermilk Fried Chicken & Wa�e

ソーセージグレイビー･
ワッフルチキン
White Comfort / Chicken & Wa�e with Sausage Gravy

スイートチリ＆サワークリーム
Sweet Chili & Cool Sour Cream

サルサ＆ハラペーニョ
Zesty Salsa & Pickled Jalapeño

ソルトキャラメルアイス＆
キャラメルソース

Salted Caramel  Ice Cream & Caramel Sauce

チェダーチーズ
Melted Sharp Cheddar

肉汁の旨みが詰まった濃厚ホワイトソースがすべてを包み込む。
心まで温まる､コンフォートフード。

ゴロッと大きなミートボールは､
まるでおばあちゃんのレシピ｡素朴だけど深い､愛すべき定番。

香ばしいペパロニと､とろけるチーズ｡
気取らない夜の､最高の締めくくり。

カリカリのチキンに、モチふわのワッフル。
メープルシロップを滴らせれば､そこはポートランドの日常。

ベルベット
シーザーサラダ

The Velvet Red Caesar /
Bitter Leaves & Creamy Dressing

¥1,188

トレビスや赤キャベツが
織りなす、

深い赤のグラデーション。
ベルベットのような質感の､
エッジの効いたシーザー。

¥1,408

PDX ガーデン
コブサラダ

PDX Garden Cobb / 
Seasonal Bounty & Blue Cheese

グリーン野菜にトマト､
コーン､アボカド。

そこにフライドチキンと
ゴルゴンゾーラを重ねて。 
彩りも個性が混ざり合う､

 ポートランド流のメインディッシュ。

¥1,595

¥1,595

ミートボールのトマトソースパスタ
Home-Style Meatball Marinara / Pecorino Cheese

焦がしイカと旨味明太子
ガーリックパスタ
Charred Squid & Umami Roe / Chili-Garlic Emulsion

¥1,628ペパロニピザ
Old-School Pepperoni Slice / Marinara & Mozzarella

FRIED

MAIN

¥1,815タンドリーチキン
Tandoori Chicken

¥2,180ポークジンジャースペアリブ
Pork Ginger Spare Ribs

¥1,650タンドリーチキンジャンバラヤ
Rustic Tandoori Chicken Jambalaya

¥1,595HOT チリタコライス
Urban Chili Taco Rice / Fresh Veggies & Salsa

¥770フライドポテト
Classic Golden Fries / Sea Salt

¥990ザクザクフライドチキン 3ピース
Extra Crunchy Buttermilk Fried Chicken / 3pcs

PIZZA

¥935フライドグリーントマト
Fried Green Tomatoes

完熟前のトマトをフライにする。そんな素朴な一皿が、
ポートランドでは日常の味として親しまれています。

¥935チリ･チーズ･フライドポテト
PDX Loaded Chili-Cheese Fries / Scallions

特製チリミートとチーズをたっぷり。
これぞパブスタイルの王道。

WAFFLE CHICKEN

¥770ワカモレ＆サルサ with チップス
Hand-Mashed Guacamole & Fresh Salsa / Corn Chips

アボカドのコクと､酸味。
ポートランドの午後のような､気取らないスタートを。

¥1,188旨みリッチ ガーリックシュリンプ
Crunchy Shiba-Shrimp / Burnt Garlic & Herb Oil

殻ごとバリバリ食べられる芝海老の旨味｡
焦がしガーリックの香ばしさが、冷えたビールを誘う。

Artisan Charcuterie Board / Daily Selection
¥2,178シャルキュトリーボード

肉の旨味｡
マーケットを散策するように､
個性豊かな4種を。

¥1,738チーズ・アソート
Selected Makers Cheese Board / Honey & Nuts

表情豊かなチーズたち｡ドライフルーツや蜂蜜と合わせて。
表情豊かなチーズたち｡ナッツや蜂蜜と合わせて。

¥1,078マッシュポテト
グレービー＆チーズ
Mashed Potato with Gravy & Cheese

Pacific Salmon & Avocado Poké / Sesame & Soy

サーモンとアボカド。
西海岸の風を感じる､オリエンタルでヘルシーな一皿。

¥880サーモンとアボカドのPOKE ¥1,628ハモンセラーノと
蜂蜜リコッタ
Serrano Ham & Whipped Honey Ricotta / Rustic Baguette

生ハムの塩気と蜂蜜リコッタの甘美な出会い。
厚切りのバゲットにたっぷりのせて。

バケット付き

¥220バケット
Toasted Rustic Baguette

MORE TASTE.  ONE GLASS FIRST.
JUST ONE MORE. AND ONE MORE.

刺激的なチリとたっぷりの野菜｡
自由な発想で混ぜて楽しむ､都会的なエネルギッシュ･ボウル。

スパイスの香りが食欲を刺激する､
無骨な炊き込みご飯｡心躍る､旅の味。

APPETIZERRECOMMENDATION

表示価格は全て税込価格です

Sweet… 
　��en Sa�y!

chee�!

A MOJA CLASSIC.

Warm,
house-baked wa�es

with crispy fried chicken.

¥935クランキーオニオンリングス
Cheddar & Sriracha-Lemon Onion Rings

濃厚チェダーとピリッとした辛さのシラチャーレモンの酸味｡
ザクザク食感が会話を弾ませる。

Spicy!



Mocktail

¥800

¥750 ¥750

エスプレッソトニック
Espresso Tonic

柚子スカッシュ
Yuzu Squash

¥1,000ヴァージンモヒート
Virgin Mojito

クラフトコーラ
Craft Cola

¥1,000

¥900

エスプレッソマティーニ
Espresso Martini

Signature Cooktail

MOJAグリア
Moja Gria

ハートランド
Heartland

¥750

¥5,500ランブルスコ・レッジャーノ・
セッコ スカリエッティ ボトル NV 
Lambrusco Reggiano Secco Scarietti (Bottle NV)

Lambrusco
ボトル ランブルスコ

Wine
缶ワイン

アメリカで大人気の
缶ワイン。

カジュアルにワインを
お楽しみください！

Beer/Liqueur/Whiskey ビール / リキュール / ウィスキー

しっかりとしたボディの辛口のフリッツァンテ。
イチゴのニュアンスのある華やかなブーケ､フルーティさと
やわらかいタンニン､しっかりとしたボディを感じる辛口。

¥6,500オッテロ･ネロ･ディ･
ランブルスコ 1813
Otello Nero di Lambrusco 1813

美しく輝く､スミレがかった濃紫色。
ベリーやチェリーなどの赤系果実と
ほのかにライラックやムスクの香り。

¥5,500ヴァッレカルダ ランブルスコ
アマービレデコルディ
Vallecalda Lambrusco Amabile Decordi

フリッツァンテらしい軽やかな泡立ち、
果実のジューシーさとビターチョコのような
心地よいほろ苦さが奥行きを広げるランブルスコ。

オレンジ割 /グレープフルーツ割

プレミアムトニック割 /プレミアムジンジャー割 / クラフトコーラ割+¥100

Sparkling スパークリング

¥700アンダーウッド バブルス
Underwood Bubbles

グレープフルーツやレモングラスのような
爽やかな香り､優しい泡立ち､スッキリした酸味。

¥700アンダーウッド ピノグリ
Underwood Pinot Gris

Bianco 白ワイン

上品な白桃の香りが食欲をそそる､身体に染み渡る味わい。

Rosso
¥700アンダーウッド ピノノワール

Underwood Pinot Noir

赤ワイン

柔らかい舌触りと瑞々しい果実味が魅力のピノ･ノワール。

タンカレー / グレイグース / バカルディホワイト

Tanqueray / Grey Goose / Bacardi White
Amaretto / Campari / Malibu / El Dorado / Cassis / Dita

¥750

¥700フォアローゼス / ジョニーウォーカー黒 / ブッシュミルズ
カナディアンクラブ12年
Four Roses / Johnnie Walker Black / Bushmills / Canadian Club 12 Years   

モクテル

シグネチャーカクテル

アマレット / カンパリ / マリブ / エラドゥーラ / カシス / ディタ 

¥1,000白州 / 山崎 
Hakushu / Yamazaki

CANNEDBOTTLE

エスプレッソの苦さとウォッカの
絶妙なハーモニーを楽しめる 1 杯。

ランブルスコとベリーの酸味と
甘味をお楽しみください。

¥900プレミアムレモンサワー
Premium Lemon Sour

ジンのキレとレモントニックの甘みを楽しめる 1 杯。

¥900ベルガモッティー
Bergamoty

ベルガモットリキュールにローズマリーを漬け込み、
グラスに近づけた瞬間から香りを楽しめます。

¥900Java ハイボール
Java Highball

ウイスキーの芳香さとコーヒー豆の苦みが
マッチする大人のハイボール。

Sparkling スパークリング

¥11,000ラスフィニー ヴィンテージクラシック 
キュヴェ 2018
Lasfini Vintage Classic Cuvée 2018

ピノ主体のブレンドで力強さを秘めつつ､シャルドネ由来の
美しい酸により輪郭を保ち､英国特有の｢フリント｣交じりの
チョーク土壌テロワールが立体感をもたらします。

Rosé ロゼ

¥7,500コスタリパ ロザマーラ
Costaripa Rosamara

淡い桜色にサクランボやザクロ等の酸味を感じさせる香り。
シルキーな舌触りでいきいきとした果実味にアーモンドのような
心地良いほろ苦さが重なり、長い余韻をお楽しみいただけます。

Bianco 白ワイン

¥6,500ジャンマリーペネ トゥーレーヌ
ソーヴィニョン ブラン 2023
Jean-Marie Penet Touraine Sauvignon Blanc 2023

柑橘､青リンゴ､ハーブのような涼しげな香りに､白い花のブーケのような
華やかさと､ハチミツのような甘やかな香りが広がります。
キリッとした酸が特徴で､すっきり飲めるのに､果実のボリューム感。

¥6,500アンドリアーノ シャルドネ ソメレート
Andriano Chardonnay Somerete

淡い麦わら色。熟したバナナとトロピカルフルーツの
ニュアンスを持つ､フルーティーで香り高いブーケのアロマ。
骨格があり調和のとれた味わいで､心地よい余韻が続く。

Rosso 赤ワイン

¥6,500CD LD ロマン ギベルドーソミュール
ルージュ レ ムーラン 2024
CD LD Roman Gibertaux Saumur
Rouge Les Moulins 2024

フレッシュフルーツのアロマが華やかに香り､
豊かな果実味が口内を満たします。柔らかなタンニンと､
チョークのような細やかなミネラルが溶け込み、
バランスの良い美しい味わいに仕上がっています。

¥6,500ミエレ サレントロッソ
Miele Salento Rosso

ほどよい酸とミネラル感のバランスが良く、
南イタリアらしいドライで飲みごたえのあるスタイル。

¥6,500ピケット 2024
Piquette 2024

香りはフレッシュでフローラルな印象。奥行きにかけて品種由来の
キャンディ香や澱の香りでまったりした余韻が感じられます。

Orange オレンジ

RECOMMENDATION

G O O D WITH W A F F L E S

¥500
¥900

Tokyo Blues セッションエール
Tokyo Blues Session Aleミオバール ランブルスコ

Miobar Lambrusco

軽やかでフルーティー､コクと優しい渋み。
樽から注ぐためフレッシュ感も味わえる。

名物ワッフルチキンとの
マリアージュがおススメ！

弾けるようなホップ由来の
柑橘系の香りと､鮮烈な苦味。

¥900

ブリュードック パンク IPA
BrewDog Punk IPA

クリアなゴールデンカラーに､しっかり質な麦芽､
トロピカルフルーツ､ブリュードッグらしいホップと

グレープフルーツのアロマ｡

Lambr�co  &  Craft  Beer 
On Tap !

Open. Sip. Relax.

Lambrusco Craft Beer

Orange / Grapefruit

Premium Tonic / Premium Ginger Ale / Craft Cola

¥800ベリースプリッツァー
Berry Spritzer

表示価格は全て税込価格です



¥550

¥700カプチーノ
Cappuccino

エスプレッソ - single
Espresso - single

¥660エスプレッソ - double
Espresso - double

コーヒー
Co�ee

¥660（HOT / ICED）

¥700カフェラテ
Café Latte

（HOT/ICED）

A little pause in a cup.

Co�ee コーヒー

Soft drink ソフトドリンク

¥800サンペレグリノ
San Pellegrino

¥600コカコーラ / コカコーラゼロ / トマトジュース 
オレンジジュース / グレープフルーツジュース
Coca-Cola / Coca-Cola Zero Sugar / Tomato Juice / Orange Juice / Grapefruit Juice

¥700
Blood Orange Juice / Premium Ginger Ale
ブラッドオレンジジュース / プレミアムジンジャエール

Tea 紅茶

フルーツカクテル
Fruit Cocktail

¥700

クラフトチャイ
Craft Chai

¥750

¥660ダージリン
Darjeeling

¥660アイスティー
Iced Tea

¥660アールグレイ
Earl Grey

（HOT）

（HOT）

（HOT）

（HOT）

Music on.
 One glass first.
Just let it linger.

And breathe.



PM2:00 - PM4:00

Wa�e

¥1,485

マロン＆カスタード
Rich Chestnut & Custard Wa�e

濃厚な栗とカスタードの深み｡
贅沢な余韻。

¥1,485

ハニー＆チーズ
Artisanal Honey & Ricotta Wa�e

コーヒー
Co�ee

(HOT / ICED)

ティー
Tea

(HOT / ICED)

蜂蜜の甘みとリコッタのコク｡
ワインにも合う、大人のワッフル。

¥1,485

チョコレート＆オレンジ
Dark Chocolate & Orange Wa�e 

/ Zesty Citrus

ほろ苦いチョコと爽やかなオレンジ｡
シックで洗練されたマリアージュ。

¥1,485

バナナ＆ソルトキャラメル
Banana & Salted Caramel Wa�e
バナナと塩キャラメルの黄金比。
間違いない組み合わせ。

¥1,320

+¥220
カフェラテ
Cafelate

(HOT / ICED)

カプチーノ
Cappuccino

クラフトコーラ
Craft cola

柚子スカッシュ
YUZU squash

+¥330

ハイボール
Highball

ビール
Beer

ランブルスコ
Lambrusco

+¥440

MOJA 
バナナスプリット

Classic Nostalgic Banana Split / 
Everything On It

フルーツとアイスを豪快に盛り付けた、
夢のようなデザートプレート。
懐かしくて、どこか新しい。

¥825

チョコレートブラウニー
Rich Dark Chocolate Brownie / 

Walnuts

濃厚なチョコレートの誘惑。
コーヒーやスタウトと一緒に､
ゆったりした時間を。

¥1,485

ベリー＆チェリー
Wild Berry & Cherry Wa�e / Fresh Cream

甘酸っぱいベリーの味わい。
見た目も華やかな、午後の主役。

¥880

レッドベルべットケーキ
The Velvet Red /

 Whipped Cream Cheese

深い赤と真っ白なクリーム。
しっとりした質感は、

まさに大人のための贅沢なご褒美。

SET DRINK

表示価格は全て税込価格です



Wa�e

¥1,485

マロン＆カスタード
Rich Chestnut & Custard Wa�e

濃厚な栗とカスタードの深み｡
贅沢な余韻。
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ハニー＆チーズ
Artisanal Honey & Ricotta Wa�e

蜂蜜の甘みとリコッタのコク｡
ワインにも合う、大人のワッフル。
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チョコレート＆オレンジ
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/ Zesty Citrus

ほろ苦いチョコと爽やかなオレンジ｡
シックで洗練されたマリアージュ。

¥1,485

バナナ＆ソルトキャラメル
Banana & Salted Caramel Wa�e
バナナと塩キャラメルの黄金比。
間違いない組み合わせ。

¥1,320

MOJA 
バナナスプリット

Classic Nostalgic Banana Split / 
Everything On It

フルーツとアイスを豪快に盛り付けた、
夢のようなデザートプレート。
懐かしくて、どこか新しい。

¥825

チョコレートブラウニー
Rich Dark Chocolate Brownie /

 Walnuts

濃厚なチョコレートの誘惑。
コーヒーやスタウトと一緒に､
ゆったりした時間を。

¥1,485

ベリー＆チェリー
Wild Berry & Cherry Wa�e / Fresh Cream

甘酸っぱいベリーの味わい。
見た目も華やかな、午後の主役。

¥880

レッドベルべットケーキ
The Velvet Red /

 Whipped Cream Cheese

深い赤と真っ白なクリーム。
しっとりした質感は、

まさに大人のための贅沢なご褒美。

表示価格は全て税込価格です



1 drink free

（税込 ¥1,210）
ネギトロ＆アボカドボウル

ネギトロ、アボカド、温泉たまごをのせた丼ぶり。岩のりソースでお召し上がりください

¥1,100
Domestic wild tuna negitoro and avocado bowl

（税込 ¥1,738）
ワッフルチキン

カリカリのチキンに、モチふわのワッフル｡
メープルシロップを滴らせれば､そこはポートランドの日常。

¥1,580
The Soul of PDX / Buttermilk Fried Chicken & Wa�e

（税込 ¥1,210）
フライドチキン カレー

MOJAおすすめカリっと揚げたてフライドチキンをスパイシーな辛口のカレーに贅沢トッピング

¥1,100
Fried chicken curry

（税込 ¥1,210）
海老とフレッシュトマトのジェノべーゼ

ぷりぷり海老とフレッシュトマト、香り豊かなバジルが絡む絶品ジェノベーゼパスタ

¥1,100
Shrimp and fresh tomato pesto

（税込 ¥1,210）
メキシカンタコライス

14種のスパイスで作った特製タコミートを､サルサ･温泉たまごと混ぜてお召し上がりください

¥1,100
Mexican Taco Rice

（税込 ¥1,320）
ポークソテー ハニーマスタードソース

ボリューム満点の肩ロースを優しい甘さの特製ソースで召し上がれ

¥1,200
Sauteed pork with honey mustard sauce

SET DRINK

カフェラテ
Cafelate

(HOT / ICED)

カプチーノ
Cappuccino

クラフトコーラ
Craft cola

ビール
Beer

ハイボール
Highball

ランブルスコ
Lambrusco

SIDE

ランチポテト
Lunch Potatoes

フライドチキン1pc
1 pc fried chicken

+¥200（税込 ¥220）

+¥300（税込 ¥330）

+¥300（税込 ¥330） +¥400（税込 ¥440）

柚子スカッシュ
YUZU squash

コーヒー
Co�ee

(HOT / ICED) ティー
Tea

(HOT / ICED)

OTHER ご飯大盛
Large serving of rice

パスタ特盛
Extra large pasta

パスタ大盛
Large serving of pasta

+¥100
（税込 ¥110）

+¥150
（税込 ¥165）

Spicy!
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